
 

 

 
 

 



Bastelanleitung Windeltorte 

 
Material: 

 Windelgrösse 3, 68 Stück  
(ca. 2 Pack) 

 Gummibänder Ø 5 cm 

 grosse spannungskräftige 
Gummibänder Ø 10, 15, 25 cm 

 oder feste Schnur 

 Schere 

 Deko-Bänder in gewünschten Farben 
und diversen Breiten 

 diverse Utensilien zur Dekoration 
 

 

 
Hinweis: 
Es werden Windeln der Marke Pampers 
(Grösse 3,  4-9 Kg) verarbeitet. Eine 
kleinere Grösse ist nicht zu empfehlen, da 
die Torte unmittelbar nach der Geburt 
bereits wieder abgebaut werden müsste. 
 
Arbeitsaufwand: 
je nach Verzierung mindestens 2-3 Stunden 
 
 
 

1. Die Windelrolle 

 

 
 

 

 Legen Sie die Windel mit der 
Öffnung nach oben so vor sich hin, 
sodass sich das Tierbild auf der 
Tischfläche befindet. 

 Falten Sie den unteren Teil der 
Windel „drei-Finger-breit“   nach 
innen. 

  Rollen Sie die restliche Windel 
locker auf. 

 

 Bringen Sie das Gummiband in der 
Mitte der Windelrolle an. 

 Legen Sie dazu das Gummiband 
doppelt. 

 Fertigen Sie 68 Windelrollen an. 
 

Hinweis: 
Das Gummiband sollte in der Mitte der 
Windelrolle angebracht werden, damit dieses 
später vom Deko-Band verdeckt wird. 
 

 

 
 

  



2. Der Tortenboden 

 

 
 

 
Variante mit grossem Gummiband: 

 Beginnen Sie in der Mitte des 
kleinstenTortenbodens. 

 Stellen Sie eine Windelrolle umringt 
von weiteren 6 Windelrollen in das 
Gummiband Ø 10 cm. 

 Achten Sie darauf, dass die 
aufgerollten Windelenden zur Mitte 
hin gedreht werden. 

 

 Fertigen Sie die drei Tortenböden an. 

 Füllen Sie dazu die weiteren 
Gummibänder nach der Skizze 
nebenan. 
 

Legende: 
  

1 Windelrolle in der Mitte 
  

7 Windelrollen 
  

13 Windelrollen 
  

18 Windelrollen 
 
Hinweis: 
Achten Sie darauf ausschliesslich 
spannungskräftige Gummibänder zu 
verwenden. Ansonsten ist ein späteres 
Anheben des Tortenbodens kaum möglich. 
 
Tipp: 
Verfügen Sie über keine guten 
Gummibänder ist rund um die einzelnen 
Tortenböden eine Schnur anzubringen. Um 
dabei den Tortenboden zusammenzuhalten 
benötigen Sie allenfalls zwei weitere Hände 
als Hilfe. 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

3. Total 

39 
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Total 

21 
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Variante mit Schnur: 

 Suchen Sie sich jemanden, der Ihnen 
beim Schnüren hilft. 

 Gehen Sie vor, wie bei der Variante 
mit den Gummibändern. 

 Binden Sie die einzelnen 
Tortenböden satt mit Schnur fest. 
 

Tipp:  
Damit die Tortenböden möglichst fest 
gebunden werden können, wenden Sie den 
unten abgebildeten „Brezel“-Knopf an. 
 
Dazu zuerst die beiden Schlingen legen, 
diese zusammenschieben, gegen die Torte 
drücken und am längeren Ende der Schnur 
fest anziehen. 
 

 

 

 

 

 Stapeln sie die drei Tortenböden 
aufeinander. 

 Richten Sie dabei die Mitte schön 
aus. 

 

 
 



3. Dekoration 

 

 
 

 
Deko-Bänder: 

 Binden Sie über die Gummibänder 
oder die Schnur der Tortenböden ein 
buntes Deko-Band. 
 

Tipp: 
Mehrere Bänder in verschiedenen Farben 
verstärken die Wirkung. 
 

 
Schoppen: 

 Aus dem obersten Tortenboden die 
mittlere Windelrolle entfernen und 
den Schoppen hineinstellen. 
 

Tipp: 
Damit ein kleiner Schoppen nicht in der Torte 
verschwindet, eine WC-Rolle verkleinern und 
unterhalb dem Schoppen in die Mitte des 
Tortenbodens einfügen. 
 
 
 

 

 
 

 

 
 

 
Nuggi und Nuschi: 

 Nuggi und Nuschi nach Belieben in 
die Bänder einflechten 

 eventuell weitere Deko-Bänder 
hinzunehmen 

 
Tipp: 
Besonders schön sehen die Nuschi als 
Masche gelegt aus. 
 
 
 
 



 
Kerzen: 

 Ein besonderer Hingucker sind stets die 
süssen Buchstabenkerzen, welche 
einfach oben in die Torte gesteckt 
werden können. 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 
 

 
weitere Deko-Artikel: 

 Eine Vielzahl an weitern Deko-
Artikeln können je nach 
Geschlecht des Babies, Thema, 
Lust und Laune angebracht 
werden. 

 
Besuchen Sie dazu gerne die grosse 
Auswahl unter www.baby-shower.ch. 
 
Für Fragen zum Thema Windeltorte oder 
weitere Auskünfte stehe ich Ihnen gerne 
mit Rat und Tat zur Seite. 
 

 

 
 
 

 

http://www.baby-shower.ch/

